
gültig ab 01.03..2024 

Vorspeisen & Suppen 
 
Steak Tatar | 15,50 € 
vom Rind/in Honig gebeiztes Eigelb/Radieschen 
Sauerampfer/Kartoffelkräuterchip 
 
Lauchmosaik vegetarisch  | 12,50 € 
Haselnusscreme/Zwiebel-Kaffee-Sud/eingelegte Zwiebeln 
 
 

 
 

Salatschüssel zum Teilen 
Frühlingsblattsalate/Blüten/Stangensellerie 
Linsen/Rapssenf- oder Rhabarber-honig-dressing 

 
kleine Schüssel 2 Personen  | 16,00 €  
mittlere Schüssel 3-4 Personen  | 26,00 €  
große Schüssel 5-6 Personen  | 36,00 €   

   
     
 
 
 
Bärlauchcremesuppe vegetarisch  | 9,00€ 
Käsecroutons 
 
Geröstete Karottensuppe vegetarisch  | 9,00 € 
Lila Karottenchips/Crème Fraîche 
 
 
 
 
 

Küchenzeiten 
Mittwoch bis Sonntag von 18 bis 20:30 Uhr 
Samstag, Sonntag & Feiertags von 12 bis 14 Uhr 
Tageskarte Täglich von 14 bis 17 Uhr 
 
 
Änderungen vorbehalten  

 



gültig ab 01.03..2024 

Hauptgänge 

 
Wildschwein | 25,00 € 
Geschmorte Keule/Lauch/Schnittlauchcreme 
Spätzle/Rahmsauce 
 
Das Steak | 33,00 €  
rosa gebratener Rinderrücken/Baby karotten/Pilzpüree 
Kartoffelriegel/Knollensellerie/Gerstenbierjus 
 
Frühlingsgockel | 27,00 € 
Hähnchenfilet mit Kräutern/Baby Bete/Frühlingslauch 
Rübchen/Kräuter-Buttermilch-Kartoffelpüree  
Geräucherte Rotweinjus 
 
Der Stör | 29,00 € 
im Speckmantel gebraten/Spinat/Rahmpolenta 
Zitronen-Kapern-Sauce 
 
Das Wiener | 29,00 € 
gebackenes Kalbsschnitzel/Preiselbeeren/Zitrone 
lauwarmer Kartoffel-Gurken-Specksalat  
 
Bärlauch Pasta vegetarisch  | 25,00 € 
Hausgemachte Tagiatelle/Rote Bete/Walnuss 
Schafsgupfkäse/frischer Bärlauch 
 
Wirsingroulade vegan  | 21,00 €  
gefüllt mit Grünkern/karamelisierter Chicorée 
Shiitake Pilze/Gemüsejus 
 

Dessert 
 
Joghurette | 11,00 € 
Rhabarberragout/weiße Schokolade/Joghurtcreme & Eis 
 
Tea Time | 11,00 € 
Scons/Zitronengel/Clotted Cream/Teacream & Espuma 
 
Grupenhagener Käse | 15,50 € 
mild/würzig/cremig 


